8.30-9.00

09.00-11.30

11.30-13.30

13.30 -14.00

14.00-16.00

16.00-18.30

8.30-9.00

9.00-10.30

10.30-12.00

12.00-13.30

13.30-14.00

14.00-15.30

15.30-17.00

17.00-18.30

CORSO VETERINARIO AZIENDALE
13 E 14 SETTEMBRE 2019
SALA RIUNIONI — CONFESERCENTI- THEATE CENTER CHIETI

13 SETTEMBRE
registrazione partecipanti

Banca dati Nazionale dell'Anagrafe Zootecnica
Condizionalita e Programmi di Sviluppo Rurale (L.Possenti)

La gestione dell'azienda di produzione primaria; biosicurezza e gestione ambientale e
manuali di corretta prassi igienica; principi generali dei sistemi
di autocontrollo basati sullHACCP; Elementi di epidem. E analisi del rischio
(F.Pagano)
Light lunch
Le reti di epidemiosorveglianza ( criteri di raccolta, gestione ed utilizzo dei dati) e il
sistema Classyfarm: dati e informazioni; sistemi informativi (G.Cotturone )
Il Sistema dei controlli dell'A.C. E autocontrollo nella produzione primaria: regole,
sinergie e prospettive future (A. Di Luca)

14 SETTEMBRE
registrazione partecipanti
Compiti del V.A. Alla luce della normativa:
Ruolo, competenze, tutela e responsabilita; Il contratto operatore /vet aziendale

(M. Facchi)

Malattie infettive soggette a denuncia, indagini epidemiologiche e sorveglianza,
(G. Di Paolo)

La certificazione veterinaria (G.Micagni)

Light lunch

La produzione primaria ed il pacchetto igiene:

I reg. comunitari ; il benessere animale in azienda e durante il trasporto

(G.Torzi)

Farmaco: gestione, buone pratiche e tracciabilita
(GRe)

La Ricetta \Veterinaria Elettronica
(R. Barbero)



